
Banketbakkersroom 1230 1230

Belcolade Selection 125 185

Totaal gewicht 1355 1415

B A N K E T B A K K E R S R O O M  D O N K E R E  C H O C O L A D E

Noir Absolu Ebony
96%

Noir Selection
55%

Ingrediënten:
Milk 1000

Sugar 150

Puratos CPT 80

Totaal gewicht 1230

Melk 1000

Suiker 150

Puratos CPT 80

Totaal gewicht 1230

Ingrediënten:

S p u i t c h o c o l a d e 

Methode:
Smelt de chocolade met de cacaoboter, deze  
mengeling bij een temperatuur van 40°C  
aanbrengen op een bevrozen gebak.

D O N K E R E  C H O C O L A D E

Dark Selection 
55%

M E L K C H O C O L A D E  
 

Lait Selection  
33,5%

Belcolade Pure Prime Pressed Cocoa Butter 400 400 400 400

Belcolade Selection 600 600 600 600

Totaal gewicht 1000 1000

Lait Selection
35%

400

600

1000 1000 1000

W I T T E  C H O C O L A D E  

Blanc Selection
29,5%

Blanc Selection
28%

Ingrediënten:

 C h o c o l a t e  B u t t e r  S p r a y


